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{ NUTRITION HUMAINE ET HYGIENE ALIMENTAIRE }

Domaine : Sciences et technologie

Mention : Nutrition

Spécialité : Nutrition humaine et hygiéne alimentaire

Grade : Licence

Durée : 06 Semestres

Crédits : 180

Profil d’entrée : Baccalauréat de préférence dans les séries A, C, D

Date de la rentrée académique 2025-2026 : 13 OCTOBRE 2025

DIPLOME D’ETAT OBTENU EN FIN DE FORMATION
FRAIS D’INSCRIPTION | FRAIS DE SCOLARITE | FRAIS D’ASSURANCE

1 année NHHA Veuillez-vous adresser au secretariat sur le +228 91 78 50 14, pour
2° année NHHA plus d’information sur les frais de scolarité, d’uniforme et d’inscription.
3¢ année NHHA
1re tranche ——» 50 % au début de la rentrée académique 2025-2026
2¢ tranche ——>» 25 % fin janvier 2026
MODALITES DE PAIEMENT | > franche ) e
DES FRAIS DE SCOLARITE Les frais de scolarité sont payables a la banque :
ECOBANK : Code IBAN : TG53TG0550172414090473400166 /
ORABANK : Code IBAN : TG53TG1160101107486050010171
BTCI : 0104823247100101-28
Internet Gratuit
Uniforme Ensemble costume (pantalon ou jupe, cravate, chemise, Gilet) et un T-shirt

NB : les frais d’inscription et de scolarité peuvent connaitre de modification a tout moment

«+ Frais de dépdt et d’études de dossiers : 15 000 F pour les nationaux et 20 000 F pour les étrangers.
% Les frais versés a IISAGES, ne peuvent en aucun cas faire 'objet d’'un remboursement ou d’un transfert.
«» Tous les paiements se font directement a la banque sur le compte de I'ISAGES.

PIECES A JOINDRE AU DOSSIER

1.Une demande d'inscription adressée au Directeur Général, précisant I'option choisie

2.Un curriculum vitae

3.Une copie Iégalisée de I'attestation du Bac 2 ou du dernier dipléme

4.Une copie Iégalisée du relevé de notes du Bac 2

5.Une copie Iégalisée de I'acte de naissance

6.Une copie 1égalisée du certificat de nationalité ou un duplicata

7.Deux (02) photos passeport

8.Une copie de la carte d'identité

9.Une copie du regu des frais d’étude de dossier.
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FOURNITURES SCOLAIRES

1 ou 2 cahier(s) par matiére, 1 calculatrice, stylos, crayons, gommes, régle, correcteur, etc...
un ordinateur portable
une clé USB

PROGRAMME

Le programme de la formation Nutrition Humaine et Hygiéne Alimentaire est étalé sur 6 semestres, conformément
au systéme LMD. Les cours sont du jour comme du sair.

OBJECTIFS DE LA FORMATION
La formation en Nutrition Humaine et Hygiéne Alimentaire permet a I'apprenant d’acquérir :

des compétences nécessaires a I'analyse des relations aliments-qualité-santé au role préventif de I'alimentation, a
I'évaluation et a I'expertise, aux questions réglementaires et a I'analyse des dangers, des risques alimentaires et leur
maitrise.

des compétences de veiller a I'équilibre nutritionnel des menus et des régimes et au respect des régles.

des compétences a étre apte a élaborer une alimentation plaisir et efficace ainsi qu'a sensibiliser la population a une

alimentation saine.

INSERTION PROFESSIONNELLE

Le titulaire de ce dipléme pourra travailler dans différents établissements principalement dans les secteurs du
paramédical, de l'industrie alimentaire et de la recherche :

les Hopitaux (publics et privés) : gestion de l'intendance, traitement diététique, éducation nutritionnelle des patients
et des familles, participation a I'élaboration des menus, etc.

les organismes sociaux (DDASS, collectivités) ;

la restauration collective (écoles, entreprises, etc.)

les maisons de cure ;

les maisons de convalescence ;

les maisons de retraite ;

les centres sportifs ;

les centres de bien-étre et remise en forme ;

les laboratoires pharmaceutiques ;

lindustrie agroalimentaire : élaboration du cahier des charges, respects de la Iégislation, contréle de la qualité,

éducation et formation (interne et externe).
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